Maison Relais Grosbous

Ouschtereer fierwen

Colorer des ceufs de Pdaques

Du brauchs :

Frésch Eer, Nylons-Strémp/Collant, Kichelastiquen, Kachdéppen, Laffel, Zwiwwelschuelen, kleng
Blieder vu Planzen mat flotte Formen, Planzenueleg

Tu as besoin de:

CEufs frais, chaussettes/collant en nylon, élastiques, casserole, cuillére, pelures d’oignon, petites
plantes ou feuilles, huile végétale

1. D'Planzeblieder op d’Eer leeén an d’Nylonsstrémp rondérem wéckelen, fir d’Blieder
festzehalen. Mat engem Lastique fixéieren.

Appliquer les petites plantes sur les ceufs et fixer avec le collant et un élastique.

/

2. D‘Zwiwwelschuelen an engem Déppen mat Waasser zum Kache bréngen, dann déi
virbereeten Eer virsichteg (mam Laffel) an d’Waasser leen, sou dass se ganz bedeckt sin, an
10 Minuten haart kachen.

Mettre les pelures d’oignon et de I'’eau dans la casserole et porter a ébullition. Puis
poser les ceufs préparés dedans jusqu’a ce qu’ils soient entierement recouverts. Cuire
les ceufs pendant 10 minutes.
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No 10 Minuten d’Eer mam Laffel aus dem Déppe raushuelen an énner kaalem Waasser
ofkillen. Dann kann een d’Strémp an de Rescht vun de Blieder ofwadschen. Fir dass d’Eer schéi
blénken kann een se mat e bessen Planzenueleg areiwen.

Apreés la cuisson, sortir les ceufs avec une cuillére et rincer a I'eau froide. Sortir du collant et
rincer les restes des plantes. Pour une surface brillante, polir la coquille d’ceuf avec de I’huile
végétale.

Schéin Ouschteren!

Heureuses Pdaques !
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